u
ROTITI
.Fu”-’oé;;{!- [

Noct
priviackih
tibara t
sabunjara

16. - 23. srpnja 2021.

The Night
of Pruvlaka
Iishermen and

Sabuwjars

16-23 July 2021







Noci priviackih
tibara i sabunjara
16 - 23. srpnja 2021.

"No¢ privlackih ribara i sabunjara" tradicional-
na je manifestacija koja se odrzava svako ljeto
sredinom srpnja. Prisjecamo se starih privlackih
zanimanja, spomenutih ribara i sabunjara koji
su obiljezili nasu povijest, gradili nasu buducnost.
Odrzava se na trgu "Koliste" i u luci "Stari porat",
no ove godine, zbog iznimnog interesa
posjetitelia i bogatijeg sadrzaja, moci cete
uZzivati na vise lokacija i u produzenom vremenu.
Privlacki ugostitelji otvaraju svoja vrata Zeleci
vas upoznati s tradicionalnim jelima privlackih
ribara i sabunjara. Nakon uobicajene Setnje
"Tragovima proslosti" u ugodnom ambijentu
svojih konoba i restorana pruzit ¢e vam nezabo-
ravan gastronomski dozivljaj, okus i miris nasih
delicija pripremljenih po recepturi koja se cuva
generacijama.

Privlacki ribari - kada na pucini ugledate jato
galebova kako nemirno kruzi nad brodom
privlackih ribara koji se otisnuo na ludar - nas
tradicionalni nacin ribarenja, znat éete da je
ulov zajamcen. Nasi ribari, razli¢itim nacinima
ribarenja, svakodnevno donose svjezu morsku
ribu koja uz domace vino i kap malinovog ulja
daje snagu za duh i tijelo.

Sabunjari - ljudi koji su vadenjem pijeska iz mora
postali nadaleko poznati. Njihovom zaslugom
obnovljen je grad Zadar nakon 2. svjetskog rata.
Ovaj vrijedan gradevinski materijal sabun (tal.
sabbia) na pocetku se ruc¢no prenosio na
ramenim i ledima nasSih sabunjara, a kasnije i
strojno. Posljedniji privlacki pjeskari - sabunjari
zapamdeni su krajem 80-ih godina 20. stoljeca.
Njima u cast nogometni klub nosi ime Sabunjar.

Sto Vas olekuje u "Noéima privlackih ribara i
sabunjara"?

NEMOJTE PROPUSTITI SLJEDECE:

Otvorenje izlozbe fotografija privlackih sabun-
jara i videoprojekcije o mukotrpnom Zivotu i
radu privlackih ribara i sabunjara. Otvorenje
Ce se odrzati 16. srpnja 2021. s pocetkom u 20h
na trgu "Koliste". Tijekom cijele veceri uZivajte
u ribarskom ozradju popracenom klapskom
pismom.

0d 17. - 23. srpnja fotografije ce biti izloZene
na drugoj lokaciji, ispred ureda Turisticke
zajednice u vremenskom periodu od 17 - 20h

Tradicijska jela iz kojih su privlacki ribari i
sabunjari crpili snagu za obavljanje teskih
poslova moci éete degustirati u ugodnom
ambijentu i srdacnoj atmosferi nasih konoba
i restorana: "Amico", ,,Ive*, "Koceta" i ,,Plan-
ura® Specijaliteti nasih ugostitelja, gastron-
omske delicije istaknute na posebnom jelovni-
ku, bit ¢e u ponudi svake veceri od 16. - 23.
srpnja. Posjetitelje koji se odluce za degustaci-
ju sabunjarskih i ribarskih delicija ocekuje i
poseban poklon iznenadenja.



The Night of Privlaka

Fishermen and Sabunjars
16-23 July 2021

“The Night of Privlaka Fishermen and
Sabunjars” is a traditional event, taking place
every summer in mid-July. At the event, we
look back at the old Privlaka professions, the
said fishermen and sabunjars who marked our
history and built our future. It takes place on
the “Koliste” Square and in the “Stari porat”
port, however, this year, due to the exceptional
interest of visitors and the more abundant
content, you will be able to enjoy the event at
several locations through prolonged periods of
time. The Privlaka caterers will open their
doors so as to introduce you to the traditional
dishes of the Privlaka fishermen and sabunjars.
After the usual walk named “Tragovima
proslosti” (Traces of the Past) in a pleasant
atmosphere of their taverns and restaurants,
they will present you with an unforgettable
gastronomic experience, the tastes and scents
of our treats prepared according to the recipes
preserved through generations.

The Privlaka fishermen - When you spot a flock
of seagulls over the sea, restlessly circling
above the ship of the Privlaka fishermen that
set sail to ludar - our traditional way of fishing,
you will know that a catch is guaranteed.
Through various types of fishing, our fishermen
bring back fresh fish from the sea daily and,
along with the domestic wine and a drop of
olive oil, it gives them strength for both the
spirit and the body.

Sabunjars - people who have become widely
known for their digging of sand from the sea. It
is thanks to them that the City of Zadar was
renovated after World War Il. This valuable
construction material, sabun (ital. sabbia), was
originally manually transported on the shoulders
and the backs of our sabunjars, while later it
was done mechanically. The last Privlaka
sandmen, i.e. sabunjars were recorded at the
end of the 1980s. In their honour, the football
club bears their name - “Sabunjar”.

What can one expect in the “Nights of the
Privlaka Fishermen and Sabunjars“?

DO NOT MISS THE FOLLOWING:

Opening of a photo exhibition of the Privlaka
sabunjars and video projection on the difficult
life and work of the Privlaka fishermen and
sabunjars. The opening will take place on 16
July 2021 starting at 8:00 PM at the Koliste
Square. Enjoy the fishing atmosphere during
the entire evening accompanied by the klapa
songs.

From 17 - 23 July, the photos will be exhibited
at a different location, in front of the Tourist
Board Office from 5:00 to 8:00 PM.

You will be able to taste the traditional dishes
from which the Privlaka fishermen and
sabunjars drew strength to carry out their hard
work in a pleasant ambient and the cordial
atmosphere of our taverns and restaurants:
“Amico”", “Ive”, “Koceta” and “Planura”. The
specialties of our hospitality workers, the fine
gastronomic food highlighted on a special
menu, will be offered every evening from 16 -
23 July. Visitors who decide to taste the
sabunjars and fishermen gourmet food will
also get a special surprise gift.



Die Nichte der Fischer von
Priviaka wad der Sabunjari
16. - 23. Juli 2021.

"Die Nacht der Fischer von Privlaka und der
Sabunjari" ist eine traditionelle Veranstaltung,
welche jeden Sommer, Mitte Juli, stattfindet.
Wir gedenken der alten Berufe in Privlaka, der
vorher erwdhnten Fischer und Sabunjari,
welche unsere Geschichte gekennzeichnet
haben sowie unsere Zukunft erbaut haben. Die
Veranstaltung findet auf dem Platz ,KoliSte“
und im Hafen ,Stari porat (Alter Hafen) statt,
dieses Jahr aber, wegen grolem Interesse der
Besucher und einem gréfieren Aufgebot, wird
es mdglich sein, in mehreren Orten gleichzeitig
und viel langer, das Programm zu genieRen. Die
Gastwirte von Privlaka 6ffnen ihre Tiiren, um
Sie mit den traditionellen Gerichten der Fischer
von Privlaka und der Sabunjari kennenzul-
ernen. Nach der iblichen Tour ,Spuren der
Vergangenheit” im angenehmen Ambiente der
Konobas und Restaurants, bietet sich Ihnen ein
unvergessliches gastronomisches Erlebnis an,
die Diifte und der Geschmack unserer Delika-
tessen, vorbereitet nach der Rezeptur, die
schon seit Generationen aufbewahrt wird.

Die Fischer von Privlaka - wenn Sie im offenen
Meer eine Herde von Mowen erblicken, welche
unruhig um ein Boot der privlaker Fischer
kreisen, welches nach traditioneller Art fischt
(und sich am Ludar anlehnt), dann weifs man,
dass ein Fang garantiert ist. Unsere Fischer, die
verschiedene Methoden des Fischens benut-
zen, bringen jeden Tag frischen Fisch, der
zusammen mit einheimischem Wein und einem
Tropfen Olivendl, Kraft fiir Geist und Korper
gibt.

Die Sabunjari - Menschen die durch den Abbau
von Meersand weitaus bekannt wurden. Durch
ihren Verdienst wurde die Stadt Zadar nach
dem 2. Weltkrieg wieder erbaut. Das wertvolle
Baumaterial namens sabun (ital. sabbia),
wurde noch zu Beginn auf den Schultern und
Riicken unserer Sabunjari getragen, spater

mithilfe von Maschinen. An die letzten Sandab-
bauer von Privlaka - Sabunjari, erinnert man
sich zuletzt wahrend der 80-er Jahren des 20.
Jahrhunderts. Zu ihrem Gedenken nennt sich
der FuBballklub Sabunjar.

Was erwartet Sie in den ,,Nachten der Fischer
von Privlaka und der Sabunjari“?

VERPASSEN SIE NICHT FOLGENDES:

® Die Eroffnung der Fotoausstellung der Sabun-

jari von Privlaka sowie die Ausstrahlung des
Filmesiiber den Alltag und das harte Leben der
Fischer von Privlaka und der Sabunjari. Die
Eroffnung wird am 16. Juli 2021. stattfinden,
um 20h auf dem Platz ,,Koliste. Wahrend des
ganzen Abends konnen Sie das Fischer-Ambi-
ente, zusammen mit dem Lied der Klapa,
genielen.

® Vom 17. - 23. Juli werden die Fotografien an

einer anderen Stelle zu sehen sein, vor dem
Biiro des Tourismusverbandes im Zeitraum
von 7 - 20h.

® Die traditionellen Gerichten, aus denen die

Fischer von Privlaka und die Sabunjari ihre
Krifte geschopft haben, werden Sie im
angenehmen Ambiente und der herzlichen
Stimmung unserer Konobas und Restaurants
verkosten konnen: "Amico", ,,Ive*, "Koceta"
und ,Planura®, Die Spezialititen unserer
Gastwirte sowie gastronomische Delikates-
sen, werden auf besonderen Speisekarten zu
sehen sein und jeden Abend vom 16. - 23.
Juli im Angebot sein. Besucher, die sich fiir
die Verkostung von Fischdelikatessen der
Sabunjari entscheiden, erwartet noch ein
besonderes Uberraschungsgeschenk.
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Gostionica Jve” Ive Restaurant Gasthaus hve

U privlackoj gostionici s dugogodisnjom tradicijom isprobajte:
In the Privlaka tavern with a tradition of many years, you can taste:
Im privlaker Gasthaus mit langjéhriger Tradition probieren Sie:

MENU 1
Predjelo - Dagnje na buzaru
Glavno jelo - Privlacka pasta sa sipom
Desert - Fritule & krostule

Appetizer - Buzara style mussels
Main dish - Privlaka pasta with cuttlefish
Dessert - Fritters & krostule (crunchy deep-fried pastry)

Vorspeise - Miesmuschel-Eintopf
Hauptgericht - Privlaker Nudeln mit Tintenfisch
Dessert - Fritule & Krostule (Traditionelles kroatisches SiiRgeback)

MENU 2
Predjelo - Frigane srdele
Glavno jelo - Sabunjarski crni rizot sa sipom
Desert - Fritule & krostule

Appetizer - Fried sardines
Main dish - Sabunjar black risotto with cuttlefish
Dessert - Fritters & krostule (crunchy deep-fried pastry)

Vorspeise - Frittierte Sardinen
Hauptgericht - Sabunjarski schwarzer Tintenfisch-Risotto
Dessert - Fritule & Krostule (Traditionelles kroatisches SiiRgeback)

MENU 3
Predjelo - Riblja juha
Glavno jelo - Sabunjarski brudet
Desert - Fritule & kroStule

Appetizer - Fish soup
Main dish - Sabunjar brudet (stew)
Dessert - Fritters & krostule (crunchy deep-fried pastry)

Vorspeise - Fischsuppe
Hauptgericht - Sabunjarski Fischeintopf
Dessert - Fritule & Krostule (Traditionelles kroatisches SiiRgeback)



Restoran ,hoéeta” Rodeta Restanvant Restanrvant Rodeta

U ugodnom ambijentu restorana ,,Koceta“ moZete degustirati:
In the pleasant ambience of the “Koceta” restaurant, you can savour:
Im angenehmen Ambiente des Restaurants ,,KoCeta“ kénnen Sie folgendes verkosten:

MENU 1
Mesni, Meat, Fleisch
Predjelo - ,,Na reful“ (prsut i Sokol)
Glavno jelo - ,Bracerin vijaz“ (carsko meso na Zaru i restani krumpir)
Desert - ,Gospodska krema“ (roZata)

Appetizer - “Na reful” (now and then) Prsut (smoke-cured ham) and Sokol (salt-cured pork neck)
Main dish - “Bracerin vijaz” (voyage of the bracera boat) Grilled pork belly and stewed potatoes
Dessert - “Noblemen’s cream” Flan

Vorspeise - ,Zum Nachfiillen“ Rducherschinken i Sokol (luftgetrockneter Schweinenacken)
Hauptgericht - ,Reise der Bracera“ Schweinebauch vom Grill mit Bratkartoffeln
Dessert - ,,Creme eines Kaisers wiirdig“ RoZata (Traditionelle StiRspeise aus Dubrovnik)

MENU 2
Vegetarijanski, Vegetarian, Vegetarisch
Predjelo - ,Na Zlicu“ (juha od slanutka)
Glavno jelo - ,Kaicev vijaz* (Skripavac na zaru i povrée na zaru)
Desert - Iz polja“ (smokvenjak i komovica)

Appetizer - “With spoon”, Chickpea soup
Main dish - “Kaicev vijaz” (voyage of the kai¢ boat)
Grilled Skripavac cheese (traditional squeaky soft full-fat cheese) and grilled vegetables
Dessert - “From the field”, Smokvenjak (fig dessert) and komovica (grape pomace brandy)

Vorspeise - ,,Zum Loffeln®, Kichererbsen-Suppe
Hauptgericht - ,Bootsreise, Skripavac (Kése) vom Grill mit Grillgemiise
Dessert - ,Vom Feld*, Smokvenjak (Feigenkuchen) und Komovica (traditioneller Schnaps)

MENU 3
Riblji, Fish, Fisch
Predjelo - ,Sabunjareva marenda“ (bruschette sa slanim srdelama)
Glavno jelo - ,Leutov vijaz“ (sipa na brudet)
Desert - ,Torta babe Nede“ (padiSpanj sa sladoledom)

Appetizer - “Sabunjar’s brunch”, Bruschettas with salt-cured sardines
Main dish - “Leutov vijaz” (voyage of the leut boat), Cuttlefish brudet (stew)
Dessert - “Grandma Neda’s cake”, PadiSpanj (traditional sponge cake) with ice cream

Vorspeise - ,,Brunch des Sabunjar®, Bruschetta mit gesalzenen Sardinen
Hauptgericht - ,Reise des Leuts“, Tintenfisch-Eintopf
Dessert - ,0ma Nedas Kuchen®, PadiSpanj (Traditioneller Kuchen) mit Eis



Rouoba ,Planura” Planura Taveen  Rouoba Planuca

U tradicionalnom ugodaju dalmatinske konobe isprobajte:
in the traditional atmosphere of a Dalmatian tavern, you can taste:
Im traditionellen Ambiente der dalmatinischen Konoba probieren Sie:

MENU 1
Glavno jelo - Privlacka sipa s ¢icvardom
Desert - Domace fritule

Main dish - Privlaka cuttlefish with chickpea stew
DESSERT - Homemade fritters

Hauptgericht - Privlaker Tintenfisch mit Kichererbsen
Dessert - Hausgemachte Fritule (frittierte Teigballchen)

MENU 2
Glavno jelo - Salata od hobotnice
Desert - Domace fritule

Main dish - Octopus salad
Dessert - Homemade fritters

Hauptgericht - Kraken-Salat
Dessert - Hausgemachte Fritule (frittierte Teigballchen)

MENU 3
Glavno jelo - Sabunjarska plata
Desert - Domace fritule

Main dish - Sabunjar plate
Dessert - Homemade fritters

Hauptgericht - Sabunjarska Platte
Dessert - Hausgemachte Fritule (frittierte Teigballchen)



Restoran ,Amico” Amico Restaurant Restanraat Amico

Na prostranoj terasi restorana ,,Amico“ probajte:
At the spacious terrace of the “Amico” restaurant, you can taste:
Auf der gerdumigen Terrasse des Restaurants ,,Amico“ probieren Sie:

MENU 1
Predjelo - Goveda juha
Glavno jelo - Cigancica

Desert - Zuja

Appetizer - Beef Soup
Main dish - Cigancica (Grilled Lamb)
Dessert - Zuja (Sponge Cake)

Vorspeise - Rindsuppe
Hauptgericht - Cigancica (Lamm Vom Grill)
Dessert - Zuja (SiiRgeback)

MENU 2
Predjelo - Riblja juha
Glavno jelo - Gregada od sipa
Desert - Palacinke

Appetizer - Fish soup
Main dish - Cuttlefish Gregada (Traditional fish dish)
Dessert - Pancakes

Vorspeise - Fischsuppe
Hauptgericht - Tintenfisch-eintopf
Dessert - Pfannkuchen

MENU 3
Predjelo - Slane srdele
Glavno jelo - Sipa s bobom
Desert - Bubice

Appetizer - Salt-cured sardines
Main dish - Cuttlefish with broad beans
Dessert - Bubice (traditional mini buns)

Vorspeise - Gesalzene Sardinen
Hauptgericht - Tintenfisch mit Dicke Bohnen
Dessert - Bubice (traditionelles StiRgeback)



MENU 4
Predjelo - Saur od sipa
Glavno jelo - Manestrun od sipe s ¢icvardom
Desert - Krostule

Appetizer - Cuttlefish saur (marinated spiced dish)
Main dish - Cuttlefish manestrun (vegetable soup) with chickpea stew
Dessert - Krostule (crunchy deep-fried pastry)

Vorspeise - Marinierter Tintenfisch (Saur)
Hauptgericht - Manestrun (Nudeln) mit Tintenfisch und Kichererbsen
Dessert - Krostule (Traditionelles kroatisches SiiRgeback)

MENU 5
Predjelo - Prsut, sir
Glavno jelo - Tingul

Desert - Strudla od visnje

Appetizer - Prsut (traditional smoke-cured ham), cheese
Main dish - Tingul (Dalmatian chicken stew)
Dessert - Sour cherry strudel

Vorspeise - Rducherschinken, Kase
Hauptgericht - Tingul (Hdhnchen mit Tomatensofe)
Dessert - Sauerkirschstrudel

MENU 6
Glavno jelo - Privlacki gulas
Desert - Fritule

Main dish - Privlaka goulash
Dessert - Fritters

Hauptgericht - Priviaker Gulasch
Dessert - Fritule (frittierte Teigballchen)

MENU 7
Glavno jelo - Janjedi Zgvacet
Desert - Pita od jabuka

Main dish - Lamb Zgvacet (traditional stew)
Dessert - Apple pie

Hauptgericht - Zgvacet (Gulasch) mit Lamm
Dessert - Apfelstrudel
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Peovlaka

Privlaka Tourist Board
Simply attractive.

PRIVLAKA TOURIST BOARD
Ivana Pavla Il. 46, 23233 Privlaka

TEL. 023/367-468
FAX. 023/366-634
E-MAIL. info@privlaka-tz.hr

www.privlaka-tz.hr
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